Antipasti

La nostra Degustazione di Terra 22,00 € (1,3,7)
Parmigiana di Melanzane 16,00 € (1,7)

Fegato Grasso d’Anatra in Due Versioni: Scaloppa con Pan Brioche in Salsa all’Arancia e
Cappuccino di Pate 24,00 € @7

Arancini di Riso e Scamorza Affumicata su Passatina di Pomodoro Fresco 14,00 € (1,3,57,9)
La nostra Degustazione di Mare 22,00 € (1,24,56,7,89,10,11,12,14)
Tartare di Pagro Profumata al lime su latte di Cocco 18,00 € ()

Capesante Scottate, Lardo di Colonnata, Fonduta di Zucca Gialla, spuma di
patate affumicata allo Zafferano 26,00 € (9,14)

Gamberi al Panko con Salsa Teriyaki 18,00 € (1,4,5)
Gran Piatto di Crudité di Mare 30,00 € (2,4,6,9,11,12,14)

Vaporata di Mare con Calamari, Polpo, Gamberi, Gallinella e Verdure di Stagione 22,00 € (24)

Caviale del Lago Baikal 30 gr servito con Pane Integrale Tostate e Burro 60,00 € (1,3,7)

Primi

Risotto Champagne, Pistilli di Zafferano e Spuma di Parmigiano 14,00 € 7)
Tortelli di Carne Chiusi a Mano con Juice di Vitello 16,00 € (1.37.9)
Risotto alla Curcuma con il Piccione e Riduzione di Porto 22,00 € ()
Tagliolini al Burro di Bufala con Caviale del Lago Baikal (10gr) 25,00 € (1,3)
Tagliatelle Verdi Trafilate al Bronzo con I'Astice 24,00 € (1,2,9)
Tagliolini al Nero di Seppia, Triglie € Pomodorini Gialli 18,00 € (1,2,39)
Spaghetti con Arselle Sgusciate 24,00 € (1,4)

Zuppa di Pesce alla Viareggina con Cozze e Vongole 20,00 € (1,24,9,14)

Il numero tra parentesi si riferisce alla presenza di allergeni, la legenda si trova in fondo al menu



Secondi

Carre di Agnello con Salsa Bordolese su Spinaci, Uvetta e Pinoli 26,00 € (55,9
Tagliata di “Pata Negra” Iberico con Cicoria Saltata 28,00 € (s.9)
Ossobuco di Vitella in Gremolada con Purée di Patate 24,00 € (1.7

Tartara di Fassona Tagliata al Coltello con le sue Classiche Guarnizioni 24,00 € (3,10,12)
La Classica Bistecca alla Fiorentina 70,00 € (per 2 persone)

Tataki di Tonno Scottato in Crosta di Pistacchi con Cipolle di Tropea in Agrodolce 26,00 € ()

Fritto di Gamberi, Scampi, Calamari e Verdure 26,00 € (1,2,58,14)
Triglia di Scoglio, Indivia, fondo di Pagro e Crumble di Pane al Timo 22,00 € (1,45

Polpo sui Carboni con Patatine Novelle Rosolate, salsa Tzatziki e Remoulade 22,00 € (345,10
Baccala Islandese al Vapore su Gazpacho “Sbagliato” 22,00 € (4

Pescato del Giorno al Sale, alla Griglia o all'Isolana con Contorno di Verdure 30,00 € 3.4,8)

Contorni

Insalata di Radicchi Misti 5,00 €
Verdure di Stagione Bollite 6,00 €
Cicoria all’Agro o Saltata 6,00
Patate al Forno 6,00 €

Finocchi alla Parmigiana 6,00 € (7

Il Pesce & sempre fresco, qualora non fosse reperibile, viene utilizzato un prodotto congelato a bordo di pari

qualita' e sarete prontamente avvertiti dal cameriere.
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